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Erfassung der Fachaufgaben aus dem Einsatzgebiet für die
Zulassung zur Abschlussprüfung „Hauswirtschafter/Hauswirtschafterin“

Hinweise:
– Das Formblatt ist mit dem Antrag auf Zulassung zur Abschlussprüfung vorzulegen.
– �Berufsfachschüler erfassen die Fachaufgaben sowohl von der Praxisstätte der 11. wie der

12. Jahrgangsstufe. Mit der Prüfungsanmeldung ist eines der beiden ausgefüllten Formblätter
vorzulegen. 	  11. Jahrgangsstufe	  12. Jahrgangsstufe

Prüfungsbewerber/in

Name bzw. Art des Haushaltes/Betriebes:

Zu versorgende und betreuende Personen insgesamt:

Art der Personen 
(z. B. Heimbewohner, Patienten, Gäste, Kunden, Mitarbeiter, Familienmitglieder, Sonstige) Anzahl Alter ca.

Betriebliche Besonderheiten/Betriebsspezifische Produkte und Dienstleistungen
Beschreibung der verschiedenen Arbeits- bzw. Dienstleistungsbereiche des Haushalts

Speisenzubereitung/Service/Geräteeinsatz (mindestens 3 Kreuze)
Herstellung/Zubereiten von

Suppen und Suppeneinlagen
	 Vorspeisen
	 Brotaufstrichen

Fingerfood und Häppchen
Fleischspeisen, Fleischart/en: �
Gerichten aus Innereien
Gerichten mit Hackfleisch
Gerichten mit Fisch
Gerichten mit Geflügel

	 Soßen
	 Aufläufen
	 Eintöpfen

Vegetarischen Gerichten
regionalen Gerichten
landestypischen Gerichten, Heimatland: 

	 Süßspeisen
	 Nachspeisen
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Kuchen aus	   Hefeteig
  Rührteig
  Biskuitteig
  Mürbteig
  Brandteig
  Quarkölteig

Strudel (süß und pikant)
	 Fettgebäck
	 Torten

kindgerechten Speisen
	 Nudeln
	 Fruchtaufstrichen

Geschenken aus der Küche, z. B. 

Bevorratung von Lebensmitteln

Hauspflege/Hausreinigung/Geräte (mindestens 3 Kreuze)
Durchführen/Reinigung

einer Unterhaltsreinigung
einer Grundreinigung
von Zier- und Gebrauchsgegenständen unterschiedlicher Metalle
von elektrischen Kleingeräten
von Großgeräten
und Pflege von Lederwaren
und Pflege von Schuhen
und Pflege von Taschen u. a. Gepäckstücken aus untersch. Material
von Schmuck
von Gegenständen aus Edelstahl
von Gegenständen aus Glas, Steingut, Töpferwaren und Porzellan
von Gegenständen aus Holz
von Möbelstücken
von Besteck/Anrichtegeschirr
von Fenstern und Türen

Einsatz verschiedener Reinigungsgeräte für den GHH

Textilpflege/Textilreinigung/Textilverarbeitung/Geräte (mindestens 3 Kreuze)

Sortieren und Vorbereiten von Wäsche zum Waschen
	 Fleckenbehandlung

Befüllen/Zusetzen einer Waschmaschine
Sensible Textilien von Hand waschen
Mangeln von Flachwäsche
Bügeln und schrankfertig machen von geformter Oberbekleidung
Bügeln und schrankfertig machen von Kinderbekleidung
Auffrischen/Aufdämpfen von Kleidungsstücken
Schrankfertig machen von Haushalts-Wäsche
Nähen einer Mitteldecke mit Saumecke
Nähen eines Kissenbezugs
Nähen eines Turnbeutels (einfach)
Nähen und Dekorieren eines Turnbeutels
Nähen von Ziergegenständen z. B. �
Nähen von Geschenken z. B. �
Nähen von Kleidungsstücken z. B. �
Ausbesserungsarbeiten durchführen
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Gestaltung von Räumen/Gestaltung des Wohnumfeldes (mindestens 3 Kreuze)

Jahreszeitliche Dekoration des Eingangsbereichs
Herstellung von Raumschmuck
Herstellung von Türschmuck
Herstellung von Gestecken
Herstellung von Sträußen
Eindecken und Gestalten von Tischen für verschiedene Anlässe, z. B. 
Herstellen von Tischdekorationen für verschiedene Anlässe z. B. �
Pflege von Schnittblumen
Pflege von Zimmerpflanzen
Vermehrung von Zimmerpflanzen
Umtopfen von Zimmerpflanzen
Anfertigung von Geschenken mit Pflanzen
Anfertigung von Grußkarten
Anfertigung von Tisch- und Menükarten

Vermarktung von Produkten/Spezifische Dienstleistungsangebote (Besonderheiten des Haushalts)

Dekoration/Präsentation von Produkten eigner Herstellung zum Verkauf
Präsentation von Dienstleistungsangeboten des Betriebes, z. B. �

Herstellung von Brauchtumsgebäcken, z. B. 
Sonstiges, z. B. �

Betreuung von Personen

Bewirtung von Gästen
	 Hausaufgabenbetreuung

Nachmittagsbetreuung von schulpflichtigen Kindern und deren Freunden
Betreuung behinderter Kinder
Unterstützung von (z. B. Senioren) ________________________________ bei Alltagsverrichtungen
Beschäftigung von Personen bei Festen (z. B. Kindergeburtstag, Jugendliche Grillparty, ...) _______
_______________ Gestaltung von Beschäftigungsnachmittagen für verschiedene Personengruppen
Senioren bei der Vorbereitung von jahreszeitlichen und persönlichen Festen unterstützen

Datum/Unterschrift Prüfungsteilnehmer/Prüfungsteilnehmerin Datum/Unterschrift Ausbilder/Ausbilderin, Praxisgeber/Praxisgeberin

Nur für Berufsfachschüler/Berufsfachschülerinnen:

Datum/Unterschrift Betreuungslehrer/Betreuungslehrerin
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